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ADVERTENCIA

Se pueden producir incendios o explosiones si no se siguen las instrucciones de 
este manual. El comprador se hace responsable de comprobar que la plancha esté 
correctamente ensamblada, instalada y cuidada. Si no se siguen las instrucciones, se 
podrían producir daños físicos y/o materiales.

PARA SU SEGURIDAD SI HUELE A GAS:
1. Apague el suministro de gas en la bombona.
2. Apague cualquier llama, no encienda ningún aparato eléctrico.
3. Ventile el área.
4. Compruebe si hay fugas como se detalla en este manual.
5. Si el olor persiste, póngase en contacto con su distribuidor o proveedor de gas 
inmediatamente.

PRECAUCIONES:
1. Después de cada recarga de la bombona, revise que no hay fugas en todas las conexiones.
2. Nunca verifique si hay fugas con una cerilla o una llama abierta.
3. No almacene gasolina u otros vapores o líquidos inflamables cerca de este o cualquier 
otro aparato.
4. Cualquier bombona que no esté conectada para su uso no debe almacenarse cerca de 
este ni de ningún otro aparato.

MONTAJE
Advertencia: Si bien se han hecho todos los esfuerzos posibles durante la fabricación de 
su plancha de asar para eliminar cualquier borde afilado, deberá manipular todos los 
componentes con cuidado para evitar accidentes. Las herramientas necesarias serán: un 
destornillador de estrella o de punta plana y una llave inglesa o un par de alicates (no 
incluidos).

Lea detenidamente todas las instrucciones antes de continuar. Busque una zona amplia y 
limpia para montar su plancha de asar. Consulte la lista de piezas y el diagrama de montaje 
según sea necesario. El montaje del producto implica muchos componentes grandes; se 
recomienda que dos personas monten la unidad.

AVISO: ¡Asegúrese de quitar toda la protección de plástico antes de usarlo!



vista general

lista de piezas

REF. DESCRIPCIÓN CANTIDAD
1 REJILLA PARA CALENTAR 1

2 REJILLA DE HIERRO FUNDIDO 2

3 CONTROL DE LLAMA 5

4 CONJUNTO DEL CUERPO DE 
PARRILLA

1

5 SOPORTE DE CUERPO 2

6 BANDEJA DE GOTEO 1



MONTAJE



INFORMACIÓN TÉCNICA

NOTA: 1. Los dígitos en el inyector indican su tamaño. Por ejemplo, “0.90” en el inyector 
significa que el tamaño del inyector es “0.90 mm”.



INFORMACIÓN IMPORTANTE

 
 
IMPORTANTE 
Lea atentamente las siguientes instrucciones y asegúrese de que su barbacoa esté 
correctamente instalada, ensamblada y cuidada. El incumplimiento de estas instrucciones 
puede provocar lesiones corporales graves o daños materiales. 
Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o el funcionamiento, consulte a su distribuidor o 
a la compañía de gas GLP. 
Al utilizar el aparato en el suelo, coloque siempre el aparato y la bombona sobre una 
superficie plana y nivelada. 
Nunca encienda la PARRILLA NI LOS QUEMADORES TRASEROS con la CAMPANA cerrada. 
Nunca encienda el QUEMADOR LATERAL con la tapa cerrada. 
Su barbacoa puede utilizarse con bombonas de gas de entre 5 kg y 15 kg. Su barbacoa 
funcionará mejor si se utilizan mezclas de propano o GLP. Se puede utilizar butano, pero 
debido al rendimiento del aparato, la bombona tenderá a congelarse y a suministrar gas a 
presiones reducidas, lo que afectará al rendimiento de la barbacoa.

¡Ojo! Conserve la referencia del producto para futuras consultas.
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CONECTANDO la bombona de gas al  aparato

Este aparato solo es adecuado para su uso con gas butano o propano de baja presión, o 
mezclas de GLP. Está equipado con el regulador de baja presión apropiado, conectado 
a través de una manguera flexible. La manguera debe estar asegurada al regulador y al 
aparato mediante abrazaderas para manguera. La plancha, configurada en I3B/P(30), 
I3+(28-30/37), debe utilizar un regulador que opere con gas butano a 30 mbar y gas 
propano a 37 mbar. Para I3B/P(50), se debe usar un regulador que opere con la mezcla de 
gas butano y propano a 50 mbar. Asegúrese de que el regulador esté certificado conforme 
a la norma EN16129. Consulte a su distribuidor de GLP para obtener información sobre un 
regulador adecuado para el cilindro de gas.

regulador y manguera

Utilice solo reguladores y mangueras aprobadas para gas LP, a las presiones mencionadas 
anteriormente. La norma EN correspondiente es la EN16129. La vida útil del regulador se 
estima en 2 años. El uso de un regulador o manguera incorrectos no es seguro; siempre 
verifique que dispone de los artículos correctos antes de encender el producto. La 
manguera utilizada debe cumplir con la normativa vigente en el país de uso. La longitud 
máxima de la manguera debe ser de 1,5 metros. Si está desgastada o dañada debe ser 
reemplazada. Asegúrese de que la manguera no esté obstruida, torcida ni en contacto con 
ninguna parte de la plancha, excepto con su conexión.

almacenamiento de electrodomésticos

El almacenamiento del aparato en interiores solo está permitido si el cilindro está 
desconectado y retirado del aparato.  Cuando no se vaya a utilizar durante un período de 
tiempo prolongado, debe guardarse en su embalaje original, en un ambiente seco y libre de 
polvo.

bombona de gas

¡La bombona de gas no debe caer ni manipularse bruscamente! Mantenga siempre el 
cilindro en posición vertical, mientras manipula la bombona. Asegúrese de que esté alejado 
de cualquier fuente de llama antes de cambiarlo. Si el aparato no está en uso, se debe 
desconectar el cilindro.  Vuelva a colocar la tapa protectora después de desconectar el 
cilindro del aparato. La bombona de gas debe colocarse fuera del cuerpo del aparato. 

La bombona debe almacenarse en un sitio ventilado, en posición vertical y fuera del alcance 
de los niños. Nunca debe almacenarse donde las temperaturas puedan superar los 50oC. 
QUEDA PROHIBIDO ALMACENARLO CERCA DE LLAMAS, LUCES PILOTO O CUALQUIER OTRA 
FUENTE DE IGNICIÓN. SOBRE TODO, NO FUMAR. 

Esta barbacoa está diseñada para usarse al aire libre, lejos de materiales inflamables. Es 
importante que no haya obstrucciones superiores y que se tenga un mínimo de distancia 



de 1 m desde el lateral o la parte trasera del aparato. Es fundamental que las aberturas 
de ventilación no estén obstruidas. El producto debe estar sobre una superficie nivelada y 
estable. Hay que tener cuidado con las corrientes de aire directas y evitar la penetración 
directa de cualquier goteo de agua (por ejemplo, lluvia).

No se recomienda realizar modificaciones a ninguna pieza de esta plancha de asar; las 
reparaciones y el mantenimiento solo se debe realizar por personal cualificado. 

conexión del aparato

Antes de conectar, asegúrese de que no haya residuos atrapados en la cabeza de la 
bombona de gas, el regulador, el quemador ni en los puertos del quemador. Arañas e 
insectos pueden anidar y obstruir el orificio del quemador/tubo Venturi. Un quemador 
obstruido puede provocar un incendio debajo del aparato. 
 
Limpie los orificios del quemador con un limpiador de tuberías resistente. 
 
Conecte la manguera al aparato con una llave inglesa para apretarla en la rosca de conexión. 
Si se reemplaza la manguera, debe fijarse a las conexiones del aparato y del regulador con 
abrazaderas. Desconecte el regulador de la bombona (siguiendo las instrucciones incluidas 
con el regulador) cuando la barbacoa no esté en uso. 
 
La barbacoa debe utilizarse en un área bien ventilada. No obstruya el flujo de aire de 
combustión hacia el quemador cuando la barbacoa esté en uso. UTILICE ESTA BARBACOA 
SOLO EN EXTERIORES.

ANTES DE USAR, COMPRUEBE SI HAY FUGAS 
Nunca compruebe si hay fugas con una llama abierta; utilice siempre una solución de agua 

jabonosa.

La plancha no tiene 
restricciones en la emisión de 
gases no quemados, debe ser 
instalada y/o usada al aire libre 
o en un lugar bien ventilado. 
El área debe tener al menos el 
25% de la superficie 
(sumando la pared)

 



VERIFICAR FUGAS

1.	 Prepare una solución líquida para detección de fugas mezclando una parte de líquido 
para lavar con agua.

2.	 Asegúrese de que la válvula de control esté en “OFF”.
3.	 Conecte el regulador a la bombona y la válvula de ENCENDIDO/APAGADO al quemador. 

Asegúrese de que las conexiones estén seguras y encienda el gas.
4.	 Cepille la solución jabonosa sobre la manguera y todas las juntas. Si aparecen burbujas, 

significa que hay una fuga, que debe ser corregida antes de su uso.
5.	 Vuelva a probar después de reparar la fuga.
6.	 Apague el gas en la bombona después de la prueba.
7.	 Si se detecta una fuga y no se puede corregir, no intente repararla. Consulte a su 

distribuidor de gas.

INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO DE LA PLANCHA

1.  Abra la tapa de la barbacoa antes de intentar encender los quemadores. 
2.  Gire todas las perillas de control en sentido horario a la posición “OFF” (apagado). 
3.  Conecte el regulador a la bombona de gas. Abra el suministro de gas en el regulador.

Compruebe con agua jabonosa si hay alguna fuga de gas entre la bombona y el 
regulador.

4.  Presione la perilla de control frontal izquierda y manténgala presionada mientras gira en
sentido antihorario a la posición “HIGH” (alto) (se oirá un clic). Esto encenderá el 
quemador izquierdo. Observe si el quemador se ha encendido. De lo contrario, repita 
este proceso.

5.  Si el quemador no se enciende después de volver a intentarlo, espere 5 minutos y repita
el paso 4.

6.  Ajuste la temperatura girando la perilla a la posición High/Low (alto/bajo). 
7.  Si el quemador no se enciende, encienda el aparato con una cerilla utilizando el orificio

de encendido lateral. Consulte a su proveedor de gas para solucionar el problema del 
encendido.

8.  Para apagar la barbacoa, gire la válvula del cilindro o el interruptor del regulador a la
posición “APAGADO” y luego gire la perilla de control del aparato en el sentido de las 
agujas del reloj hasta la posición “APAGADO”.

ADVERTENCIA 
Si el quemador no se enciende, gire la perilla de control hacia la derecha y apague también 
la válvula de la bombona. Espere cinco minutos antes de intentar volver a encenderlo 
siguiendo la secuencia de encendido.
 
Antes de cocinar por primera vez, haga funcionar la plancha durante unos 15 minutos con el 
gas encendido en “MÍN”. Esto “limpiará en caliente” las partes internas y disipará el olor del 
acabado pintado.
 
Limpie su plancha después de cada uso. NO use limpiadores abrasivos o inflamables, ya que 



pueden dañar las partes del producto y podrían iniciar un incendio. Limpie con agua tibia y 
jabón.
 
ADVERTENCIA
Las piezas accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga a los niños pequeños alejados 
del aparato caliente en todo momento (¡incluso mientras se enfría!). Se recomienda 
usar guantes protectores (por ejemplo, guantes de horno) al manipular componentes 
especialmente calientes.

limpieza y cuidado

PRECAUCIÓN 
Toda la limpieza y el mantenimiento deben realizarse cuando la plancha esté fría y con el 
suministro de gas cerrado en el cilindro. 
 
LIMPIEZA 
Para minimizar el exceso de residuos en la comida, se recomienda “quemar” la plancha 
después de cada uso (15 minutos). 
 
SUPERFICIE EXTERIOR 
Utilice un detergente suave o una solución de bicarbonato de sodio y agua caliente. Se 
puede usar un detergente en polvo no abrasivo para las manchas difíciles y luego enjuagar 
con agua. 

Si la superficie interior de la tapa del producto muestra signos de desgaste, es posible que 
la acumulación de grasa horneada se haya convertido en carbón y se esté descascarando. 
Limpie a fondo con una solución fuerte de agua y jabón caliente. Enjuague con agua y deje 
secar completamente. NUNCA USE LIMPIADOR DE HORNOS.

INTERIOR DE LA PLANCHA INFERIOR
Elimine los residuos con un cepillo, raspador y / o almohadilla de limpieza, luego lave con 
una solución de agua jabonosa. Enjuague con agua y deje secar. 

SUPERFICIES DE MADERA 
Lave la superficie con un paño suave y una solución de agua jabonosa caliente. Luego, 
enjuague con agua. Evite utilizar limpiadores abrasivos, desengrasantes o limpiadores 
concentrados para planchas en las piezas de madera. 
 
PARRILLA DE COCINA 
Utilice una solución de agua jabonosa suave. El polvo abrasivo puede usarse en manchas 
persistentes; después de aplicar el producto, enjuague con agua. 
 
LIMPIEZA DEL CONJUNTO DEL QUEMADOR 

•	 Apague el gas en la perilla de control, desconecte el cilindro y retire la rejilla de 



enfriamiento.
•	 Limpie el quemador con un cepillo suave o con aire comprimido y un paño.
•	 Limpie los puertos obstruidos con un tubo de alambre más limpio o rígido (como un clip 

abierto).
•	 Inspeccione el quemador en busca de daños (grietas o agujeros). Si encuentra daños, 

reemplácelo por un quemador nuevo. Vuelva a instalar el quemador, asegurándose de 
que los orificios de la válvula de gas estén correctamente colocados y asegurados dentro 
de la entrada del quemador.

MANTENIMIENTO
Su barbacoa de gas debe recibir mantenimiento anualmente por parte de una persona 
cualificada y registrada. 

solución de problemas

PROBLEMA MOTIVO SOLUCIÓN

Los quemadores no se encienden 
con el sistema de encendido.

1. La bombona de gas está vacía.
2. Regulador defectuoso.
3. Obstrucciones en el quemador.
4. Obstrucciones en chorros
de gas o manguera de gas.
5. Cable de electrodo suelto o
desconectado en el electrodo
o en la unidad de encendido.
6. El electrodo o el cable están
dañados. Botón de encendido
defectuoso.

1. Reemplace la bombona.
2. Revisar o reemplazar el regulador.
3. Limpie el quemador.
4. Limpiar los inyectores y la manguera 
de gas
5. Reconecte el cable.
6. Cambie el electrodo y cambie
el encendedor de alambre

El quemador no se enciende 
con un fósforo

1. La bombona de gas está vacía.
2. Regulador defectuoso.
3. Obstrucciones en el quemador.
4. Obstrucciones en la manguera de gas.

1. Reemplace con la bombona llena.
2. Haga revisar o reemplazar
el regulador.
3. Limpie el quemador.
4. Limpie la manguera de gas.

Llama baja 
(se puede escuchar un 

silbido o rugido)

1. Bombona de gas demasiado pequeña.
2. Obstrucciones en el quemador.
3. Obstrucciones en la manguera de gas.
4. Condiciones de viento.

1. Use una bombona más grande.
2. Limpie el quemador.
3. Limpie la manguera de gas.
4. Use la plancha en una
posición más protegida.

CUIDADO Y PROTECCIÓN DE SUPERFICIES DE ACERO INOXIDABLE

Su barbacoa cuenta con componentes de acero inoxidable de grado moderado. Todos 
los grados de acero inoxidable requieren cierto cuidado y protección para conservar su 
apariencia. Contrariamente a la percepción popular, los aceros inoxidables no son inmunes 
a la corrosión ni están exentos de mantenimiento. Incluso los aceros inoxidables de grado 
marino más alto requieren una limpieza frecuente con agua dulce para evitar la oxidación y 



otros problemas de corrosión. 
 
El gusto moderno dicta que su barbacoa debe tener acero inoxidable con un acabado 
cepillado. Este acabado cepillado se logra sometiendo las láminas de acero inoxidable 
a un proceso abrasivo que elimina el acabado espejo y deja un acabado cepillado. El 
acero inoxidable con acabado cepillado requiere una limpieza y un cuidado frecuentes 
para mantener su calidad. Sin el cuidado adecuado, es de esperar que muestre signos de 
corrosión con el tiempo. 
 
El acero inoxidable definitivamente no es un material exento de mantenimiento. La limpieza 
y el acero inoxidable están estrechamente relacionados. 
 
Después del montaje, recomendamos aplicar una fina capa de aceite de oliva con un trapo 
limpio a todas las áreas expuestas del acero inoxidable. Luego, se debe pulir y pulir con otro 
trapo limpio hasta obtener un acabado sin aceite. Este proceso ayudará a proteger contra 
la suciedad y otros contaminantes corrosivos, proporcionando una protección temporal 
segura para los alimentos. La capa de aceite de oliva también facilita el pulido posterior y la 
eliminación de huellas dactilares. Este proceso debe repetirse con frecuencia al limpiar la 
parrilla. 
 
Es posible que haya comprado una funda protectora para su barbacoa. Se recomienda 
usarla siempre que no la use para proteger su inversión. Sin embargo, es fundamental 
comprender que, a menos que la barbacoa esté fresca, limpia y seca al colocar la funda, su 
uso puede ser perjudicial. Colocar una funda sobre una barbacoa caliente, húmeda o sucia 
(o cualquier combinación de estos factores) puede ser un factor muy eficaz en la formación 
de corrosión. 
 
Por esta razón, la barbacoa siempre debe estar fresca, limpia de cualquier contaminante 
o suciedad superficial y completamente seca antes de colocar la funda protectora. Esto es 
especialmente importante antes de guardar la barbacoa durante un período prolongado, es 
decir, si no se usa con frecuencia o si se guarda durante los meses de invierno. 
 
Para mantener la calidad del acabado de su barbacoa de acero inoxidable, el propietario 
debe prestar atención al cuidado y mantenimiento siguiendo estos consejos. 
 
Cuide su inversión con esmero y le durará muchos años.



ELIMINACIÓN DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELÉCTRICOS Y ELECTRÓNICOS POR PARTE DE 
USUARIOS PARTICULARES EN LA UNIÓN EUROPEA

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domésticos de 
casa. Para evitar posibles daños al medio ambiente o la salud humana por la eliminación incontrolada 
de residuos, recíclelos responsablemente para promover la reutilización sostenible de los recursos 
materiales. Para devolver el dispositivo utilizado, deposítelo en un punto limpio. Para obtener más 
información sobre los puntos de recogida de residuos eléctricos y electrónicos póngase en contacto 
con el ayuntamiento de su ciudad o con el vendedor donde adquirió el producto. 

DATOS DEL IMPORTADOR:
Integral Informática Import SL.
C/Subida al Mayorazgo 4B, 38110 Santa Cruz de Tenerife.
Tel: +34922212728.
E-mail: info@mandatelo.com.
Made in China.
Fabricado por: GKEA CO,.LTD. 


